Testkochen mit Kurb/sr/sotto in Nof/en am 6 10.2023

Wissen Sie, was eine Gulaschkanone
ist? Moglicherweise erinnern sich die
alteren Leute, vor allem diejenigen,
welche im Aktivdienst waren, an eine
Gulaschkanone, wie sie liebevoll in der
Umgangssprache genannt wurde.

Technische Daten Feldkiiche 43

(Gulaschkanone):

e Gebaut 1945-46 in Burgdorf

e Kosten CHF 45'000.— im 1946
(Inflationsrechnung Wert 2023
CHF 252'000.-)

e 2015 totalrenoviert nach Hagel-
schaden, aussen blau lackiert

e 2023 Restoration der Kochkessel
und Erneuerung der Gasbrenner
und Zubehor

e 2 Kochkessel a 110 Liter von Holz-
heizung auf Gas umgebaut

e Leistung: 2 x 100 Liter kochendes
Wasser in 45 Minuten

e Gewicht: 1.2 Tonnen, maximales
Gewicht 2.4 Tonnen

e Gezogen von einem Traktor oder
LKW (max. 60 km/h)

Res Tritten beim Abschleifen der Gulaschka-
none am 3.10.2023
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Res Tritten (links) und Walter Siegenthaler
(rechts) beim Risotto-Kochen bei Glausers
Biobaumschule-Hoffest am 14. Oktober
2023

Wie kommt Res Tritten als Mitarbeiter

bei Glausers Biobaumschule in Noflen

zu der Gulaschkanone?

Wir machen zuerst eine Zeitreise:

¢ 1946 Kauf der Feldkiiche 43 durch
die Schweizer Armee

¢ 1990 Ubernahme durch Dr. med.
Aldo Martinelli, Interlaken (ehemali-
ger Bataillonsarzt).
Erwin Stocker, executiv und Eidg. Dipl.
Kuchenchef (Grand-Hotel Victoria-
Jungfrau, Interlaken), Mitglied der
Kochnationalmannschaft und vom
Anton Mosimann-Club kochte auf
der Feldklche 43 fir die Géste von
Dr. Martinelli

¢ 2015 Kauf durch die Institution See-
burg Interlaken; Res Tritten hat dort
an Eréffnungsfeiern und Tagen der
offenen Tur einfache Gerichte ge-
kocht

e 2021 Kauf durch Res Tritten, Kirch-
dorf, Dipl. Hotelier-Restaurateur HF,
ehemaliger Kiichenchef im Gebirgs-
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Gulaschkanone im Einsatz am Hoffest
der Biobaumschule Glauser in Noflen am
14.10.2023

Infanterie-Bataillon 17, jetzt Baum-
schulmitarbeiter und Hobby-Koch

Was hat sich Res Tritten zum Ziel
gesetzt?

Res Tritten winscht sich, dass die
Gulaschkanone an Anlassen wie Hof-
festen, Tagen der offenen Ture, priva-
ten Anldssen oder Aufrichtungsfesten
zum Einsatz kommt. Er hat sich vorge-
nommen, nicht mehr als 10 Einsatze
pro Jahr zu haben. Sein einmaliges
kulinarisches Angebot bereitet er mit
regionalen Produkten fur 50 bis 200
Personen im Bankettservice und im
«take away-service» bis zu 500 Perso-
nen zu. Gekocht wird nach einfachen
Rezepten (zum Teil hundert Jahre alte
Armeerezepte), welchen Tritten einen
raffinierten neuen Schliff gibt. Als
Hauptziel hat sich Res Tritten den ver-
antwortungsvollen Umgang mit allen
Ressourcen gesetzt, was sich in der
Nutzung einer Occasion-Feldklche,

Gulaschkanone mit RES-Werbung von vorne

dem minimalen Einsatz von Gas und
Verbrauchsmaterial sowie der Wahl der
Lebensmittel zeigt.

Was kann in der Feldkiiche 43

(Gulaschkanone) gekocht werden?
Typisch sind «der Spatz» Pot au feu,
oder herzhafte Suppen: Kirbis-, Ge-
muse-, BUndner Gersten- oder Heu-
suppe. Sehr gut kénnen Steinpilz-,

Tomaten-, Kiirbis- oder Gemuserisotto
zubereitet werden. Beliebt sind auch
Polenta mit einem Ragout, Berner Platte
oder Alplermaccaroni. Die Feldkiiche
ist auch ideal, um gréssere Mengen an
warmen Getranken wie GlUuhwein,
GlUhmost oder Tee direkt vor Ort her-
zustellen.

Gerhard Wyss und Res Tritten,
Kirchdorf

Fotos: Melanie Danial und Mariusz
Siek, Mitarbeiter von

Glausers Biobaumschule in Noflen

Fiir Auskiinfte und Bestellungen
wenden Sie sich an:

Res Tritten
Dorfstrasse 33
3116 Kirchdorf

Mobile: 079 209 40 95
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E-Mail: tritten.res@bluewin.ch
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Hossmann Kiichen AG
Thalgutstrasse 5

3115 Gerzensee

Telefon 031 781 19 28
info@hossmann-kuechen.ch
www.hossmann-kuechen.ch
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